
冰淇淋机器人是由遨博智能推出的智能零售终端产品，采用自研操作系统结合商用协作机器人，精准复刻手作冰淇淋轨迹，复现

冰淇淋精细纹理；通过个性化场景定制，实现商业场景快速布局无人零售矩阵，引领智能消费新体验。

品质稳定，高效运营 每天可高效制作多种口味冰淇淋，单人五分钟内完成物料补给，无需专人值守，实现低成本运营；而人

工操作难以保证产品一致性，人工成本高。

大师品质，科技领航 自研LUBAN操作系统采用六轴工业机械臂，高精度仿生模拟大师级冰淇淋制作，与遨博智能协作机

器人开放式控制平台高度对接，配备专属交互数字屏，多模态交互，极具科技感

智能运维，远程管理 设备状态实时监控，远程处理异常问题；可实现故障一键恢复、物料余量实时显示、缺料报警等，实现

可视化运营管理

云端智控，精准决策 手机后台管理，精细化数据驱动运营和管理；设备实行数字化订单管理，实时营业额查看，查询收益明

细,AI经营分析

冰淇淋机器人
Ice Cream Robot

适用于景区、商圈、游乐场、运动场、写字楼、学校、休闲会所、餐饮店等各类场景
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产品优势
Product Advantages

应用领域
Application Fields

www.aubo-robotics.cn
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AUBO-IC100产品型号

   技术详细信息

颜 色

外 形 结 构

重 量

占 地 面 积

点 餐 系 统

机 械 臂

出 杯 速 度

补料最大容量

使 用 温 度

使 用 湿 度

质 保 期 限

纯色（白粉）

1500X900X2000mm

450KG

约1.5m²

扫码点餐/微信支付

Aubo C3 6轴 × 1

50s/杯

100杯左右（单次补料）

0~50℃

相对湿度：20% RH ～ 80% RH（非冷凝）

12个月

 安装条件

220V /16A三孔插座2个，（建议2.5平方铜线以上），此设备总线建议4平方以上；

有线网网线接口或三大运营商的手机流量卡1张（推荐60g/月）
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